
DESAYUNO hasta las 11.30 
Recomendamos: zumo de naranja, zumo de verduras o 

café 

 

El clásico plato de desayuno 98                              

Pan con mantequilla, queso, mermelada,  

jamón y fruta fresca   

 

El plato de desayuno verde (Vt) 98 

Pan con mantequilla, queso, mermelada, aguacate y 

tomates cherryElija entre pan de masa fermentada, pan 

de centeno o pan sin gluten  
 

EXTRA A SU PLATO DE DESAYUNO 

Cuajada de limón   20 

Huevos fritos 2 piezas (V)  35 

Tortilla (V)   39 

Salchichas Lovage 2 uds.  49    

Bacon de pimienta   38    

Salmón ahumado (P)  49 

Camarones pelados a mano (P) 49

   

   

 

HUEVOS BENEDICT EUROPA 1989 

Muffin inglés con huevo escalfado  

 

- Jamón cocido138 

- Bacon 138 

- Salmón ahumado (P)168 

- Espinacas y champiñones (Vt): 138 

- Cola de langosta (P)249  

    

 

Aguacate sobre pan de centeno de arroz (V) 118 

Crema de tomate, sésamo y hierbas 

Con camarones: +49 

PAN CON MANTEQUILLA Y QUESO 54 

Bollo de masa fermentada, pan de centeno o pan sin 

gluten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CROQUES asta las 17.00 

Croque Monsieur / Madame 178/189 

Pan de masa fermentada ecológico, jamón campestre, 

tomate, queso y lechuga (Huevo frito con Madame) 

 

Croque Vegetariano 178 

Pan de masa fermentada ecológico con bechamel, 

pimientos a la plancha, queso, tomate y lechuga 

Con huevos fritos: +11 

 

 

DULCE 

- Yoghurt con miel   48 

- Fruta fresca con menta  49  

- Panqueques con mermelada  49 

- Caracol Canela   49 

- Pain au chocolat   29 

- Croissant    27 

 

BRUNCH asta las 14.00 

Recomendamos: mimosa, bloody mary o champagne 

EUROPA BRUNCH 248 

Tortillas, salchichas fritas, bacon de pimienta, salmón 

ahumado con hinojo, queso con mermelada, aguacate 

sobre pan de centeno tostado con tomate y sésamo, 

yogur con miel y bayas, fruta fresca con menta y 

almendras, pan de masa fermentada y pan de centeno 

con cuajada de limón y mantequilla 

 

BRUNCH VEGETARIANO(Vt) 248 

Tortillas con cebollino, aguacate sobre pan de centeno 

tostado con tomate, crema de sésamo y hierbas, 

lechuga pequeña, berenjenas a la plancha, aceitunas, 

almendras, queso con mermelada, yogur con miel y 

bayas, fruta fresca con menta y almendras, bollo de 

masa fermentada y pan de centeno con cuajada de 

limón y mantequilla 

 

(G) = Sin gluten (P) = Pescetariano  (Vt) = Vegetariano  

(V) = Vegano 

 

 

 

 



ALMUERZO 

ARENQUE & SMØRREBRØD 11.30 asta la 17.00 

Recomendamos cerveza de barril y aguardiente Se 

puede servir en pan de centeno sin gluten 

Arenque al curry ( P) (Vt) 96 

Alcaparras, manzanas, cebollas rojas, huevos y eneldo 
 

Arenque marinado ( P) (Vt) 96 

Crema agria, alcaparras, rábano picante, cebolla roja, 

huevo y eneldo  

 

Tostada skagen ( P) (Vt) 179 

 Camarones mezclados en aderezo cremoso, eneldo, 

perifollo, huevas de trucha y pan tostado  

 

Huevos y camarones ( P) (Vt) 148 

Huevos, camarones, rábanos, mayonesa de eneldo, 

eneldo y limón  

 

Filete de solla ( PT) (VT) 148 

Filete de solla empanado, remoulade, eneldo y limón  
 

Aguacate (V) 128 

Pan de centeno tostado con aguacate, pimientos a la 

plancha, tomates al horno, sésamo y berro 

 

Patata (Vt) 118 

Patatas, mayonesa, cebolla morada, berro y rábanos 
 

Ensalada de pollo y bacon 128 

Carne  pollo convertida en aderezo cremoso, 

champiñones, espárragos, ensalada de pepino, bacon y 

hierbas 

 

Las estrellas fugaces de Europa (P) 248 

Filete de solla empanizada, salmón ahumado, 

camarones, espárragos, crema de hierbas y huevas de 

trucha 

 

Extra para tus sándwiches abiertos 

Camarones pelados a mano: +49 o media cola de 

langosta: +199 

 

ENSALADA MIXTA 58 

PATATAS FRITAS 58 

 

 

 

 

CLÁSICOS 11.30 asta la 21.00 

Burrata ( Vt) (CE) 178 

Tomates cherry marinados, berenjenas a la parrilla, 

aceitunas negras y almendras 

 

Plato de charcutería con pan 178 

 

Chevre Chaud (V) 196 

Con Rosa Mundo de Tebstrup, haricots verts, tomate al 

horno, aceitunas negras, picatostes y vinagreta  

 

Ensalada César 196 

Ensalada de corazón de lechuga, pechuga de pollo, 

parmesano, picatostes, bacon de pimienta y aderezo 

César 

 

Corazones de alcachofa al horno ( Vt) (G) 158 

Mousse de alcachofa, parmesano, aceite de oliva  

 

Carpaccio de carne 189 

Servido con parmesano, mayonnaisa de ajo y ensalada 

mezcla,   

 

Salmón ahumado  (P) (CE) 196 

Con hinojo, manzana, queso fresco y rábanos 

 

Perrito calliente de langosta (P) 295 

Cola de langosta frita, pan brioche, cebolletas, crema 

de hierbas e hinojo   

 

Sándwich Club 198 

Pechuga de pollo, tocino de pimienta, jamón, al horno  

Aderezo de tomate, cebolla roja, lechuga y curry 

 

Tartaro198 

Muslo interno de ternera danésa revuelto con coñac, 

mostaza de Dijon, chalotas, tomate, hierbas y yema de 

huevo 

 

 

EUROPA BURGERE 

Filete de ternera 179 

Ost, ensalada de pepino, tocino de pimienta, salsa 

BBQ y tomate largo al horno. Servir en bollo brioche y 

Coleslaw. 

 

Hamburguesa vegetariana ( Vt) (Se puede hacer 

vegano) 179 

Mousse de alcachofas, pimiento del piquillo, ensalada 

y alcaparras. Servir en bollo brioche y coleslaw 

Patatas fritas con mayonesa 58 

 

 



Postre 

3 quesos con guarnición  139 

 Trifle de Ruibarbo en vaso  65 

Tarta de limón con merengue 65 

Cheesecake    69 

Gateau Marcel (G)  69 

 Panqueques con helado de vainilla 75 

Affogato Espresso y helado de vainilla 68 

Macaron pr. stk.   18 

Café Gourmand (G)   128 

Macaron, crème brûlée, 

 Pastel de chocolate y café de elección 

Selección de helados   45/65/85                      

Elige entre 1, 2 o 3 bolas de helado. 

 Servido con crema batida y almendras espolvorear  

 

BEBIDAS CALIENTES 

Espresso    30/40 

Cortado    43/53 

Americano   40/48 

Latte    53/63 

Cappuccino   53/63 

Café Filtro   40 

Té Verde/ negro en vaso  39/47 

Tetera consulte su camarero  65 

Chocolate caliente  59 

Flor de saúco caliente  49 

Irish Coffee 3cl/5cl    89/99 

Ice Latte    58 

Irish ice latte med 2cl Jameson 79 

 

BEBIDA FRÍA 

Limonada de Jengibre y lima 25/50 cl 49/59  

 Limonada de Ruibarbo  25/50 cl 49/59  

Zumo de verduras 25/50 cl  49/72   

Zumo de narania  25/50 cl 49/72   

Zumo de manzana prensado en frío 25/50 cl 49/65   

Flor de saúco  25/50 cl 49/59   

Coca Cola, Zero, Sprite, Orangina 48 

Nordic Water Sparkling Amber Water 48 

Ramlösa con gas/ gas de limón/sin gas 48 

Baso de agua filtrada con hielo 10 

 

CERVEZA               0,25 l/0,5 l/0,75 l 

Carlsberg   49/70/89  

Tuborg Classic  52/82/99 

Jacobsen Juicy IPA *  54/86/108 

Kronenbourg 1664 Blanc  54/86/108 

Kronenbourg 1664 Rosé *  54/86/108 

Grimberg Double Ambré  54/86/108 

Jacobsen Experimantal APA  59/89/115 

Brooklyn Stonewall Inn IPA  54/86/108 

Brooklyn Special Effects 0,4% 54/86/108 

CERVEZA EN BOTELLA 

Tuborg Guld   55 

Herslev IPA   65 

Herslev Hvede  65 

Herslev Kastanje Brown Ale  65 

Nørrebro Bryghus Bombay IPA 65 

Nørrebro Bryghus Ravnsborg Rød 65 

Nørrebro Bryghus Æblecider  65 

Kronenbourg 1664 Blanc 0,0% 60 

Tuborg Classic 0,0%  60 

Sheppy’s Cider  70 

 

SNAPS 

Linie Aquavit    49 

Taffel    49 

O.P. Anderson   49 

Nordguld    49 

Bornholm NO 3  49 

Bornholm NO 6   49 

 

 

SNACKS 

 

Aceitunas                  45                                     

Almendras saladas  45 

Papas fritas en bolsa  40 

Salchichas de cerveza   54 

Sardinas con pan y mantequilla  99

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

VINO Copa/Botella 

Espumoso 

Prosecco Sorelle Bronca Italien   96(copa)/435(0,75 l)/800(1,5 l) 

Crémant de Bourgogne Rosé A. Sounit    98/495 

Crémant de Bourgogne Chardonnay A. Sounit  98/495 

Champagne de Vallois Frankrig    128/620 

Champagne Henri Giraud ”Esprit Nature” Frankrig  650 

Fleury Pere et Fils Fleur de l’Europe Frankrig   720 

Champagne Perrier Jouët Blason Rosé Frankrig  850 

Champagne Marguet Pere et Fils Grand Cru Frankrig  920 

Champagne Belle Epoque Perrier Jouët Frankrig  2.500 

Champagne Krug Grand Cuvée Frankrig   3.000 

 

Blanco 

Sauvignon Blanc De Chansac Frankrig   89/385 

Chardonnay Sensas Frankrig    89/385 

Mas Paillet Chardonnay Viognier Frankrig    90/410 

Riesling Trocken, Villa Huesgen Tyskland   100/450 

Sancerre Henri Bourgeois Frankrig   105/540 

Pinot Grigio Pighin, Friuli Grave, Italien   415 

Chablis Dom G Vrignaud Frankrig   510 

Dom Pierre Morey Meursault Frankrig   1.250 

Leroy Bourgogne Blanc Frankrig   2.500 

 

Naranja 

Domini del Leone Italien    90/480 

 

Rosado 

Mas Paillet Rosé Frankrig     90/410 

La Petite Laurette Frankrig     95(copa)/440(0,75 l)/815(1,5 l) 

Whispering Angel Frankrig     550(0,75 l)/975(1,5 l)/1.995(3 l) 

 

Rojo 

Primitivo Chiàro di Lùna Italien    88/395 

Côtes du Rhône dom Javone Frankrig    97/450 

Quinta Sardonia, Sardon Tempranillo Spanien   97/475 

Pinot Noir dom Bernollin Frankrig    115/590 

Ripasso Tommasi Italien    510 

PSI Peter Sisseck Spanien     650 

Chateau Bressy, Chateau Neuf du Pape Frankrig   750 

Dom des Vallois Gevrey Chambertin 1er Cru   1.350 

Dom J.C. Rateau Beaune 1er Cru Frankrig    1.550 

Tignanello Super Toscane Antinori Italien    1.750 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


